
  

Aperol Spritz 155 kr 
Aperol, Prosecco, Orange  

 
Elderflower Tom Collins 155 kr 

Gin, Elderflower, Lemon 
 

Negroni 155 kr 
Gin, Sweet vermouth, Campari, Orange 

 
SPARKLING BY THE GLAS 

Cava Domo, Katalonien 110 kr 
Taittinger brut réserve, Champagne 185 kr 

2012 Taittinger, Comtes de Champagne, blanc de blanc 445 kr 
 

Nocellara oliver 45 kr 
 

Ostron, Fine de claire 45 kr/st 
 

Grillat vitlöksbröd med aioli 85 kr 
 

Saltgurka med rökt smetana & blomsterhonung 55 kr 
med 3 cl premiumvodka 140 kr 

 
Burratina med gremolata, bakad tomat, pinjenötter, rostad paprika & örtkrutonger 175 kr 

 
Laxcarpaccio med dillmajonnäs, kavring, forellrom, pepparrot & Gammel knas 185 kr  

 
30g Kalixlöjrom, smörstekt toast, smetana, rödlök & citron 355 kr 

 
Rökta räkor med aioli, grillat bröd & citron 165kr 

 
Eldad Japansk Wagyu, Kagoshima A5, tryXelsalt & ponzu 50g 345 kr 

  
RåbiX på nötkött från Bjursunds, dijonnaise , kapris, äggula, pepparrot & XO ost 225 kr 

 
Utvalda charkuterier med lagrad ost, oliver, aioli & grillat surdegsbröd 295 kr 

 



  

 
CHEFS CHOICE 

 
Halstrad Regnbåge med champagnevelouté, forellrom, grön sparris, 

 saltbakade betor & dillslungad potatis 395 kr   
 

Cheeseburgare på högrev från Bjursunds, cheddarost, ölbrässerad lök, aioli & pommes frites  
Enkel 100g 195 kr    Dubbel 200g 265 kr    Trippel 300g 345 kr 

(går att få vegetarisk & vegansk) 
 

Stadsvaktens Fiskgryta med kummelfilé, räkor & blåmusslor 
Vitt vin, chili, grädde, potatis, rotfrukter & örtkrutonger 235 kr 

 
RåbiX på nötkött från Bjursunds, dijonnaise , kapris, äggula, pepparrot, 

 XO ost & pommes frites 375 kr 
 

”Stadsvaktens Caesarsallad” med caesardressing, roman, parmesan, bacon & krutonger 
Kyckling 235 kr Räkor 285 kr 

 
Rôtisserigrillad ½ gårdskyckling, bbq-glace, aioli & pommes frites 245 kr 

 
Rôtisserigrillad Karré med bbq-glace, bakad tomat, aioli & friterad potatis 245 kr 

Gnocchi med sparrisvelouté, primörer, saltbakade betor, bakad lök & parmesan 255 kr  
(går att få vegansk) 



  

 
 Kött som producerats på ett ansvarsfullt sätt. Kött med total spårbarhet till  

gården & självklart ekologiskt. Vi har även en köttlista på plats som ändras dagligen.  
Där finns nötkött i olika styckningsdetaljer & ursprung. 

 
 
 

Entrecôte 300 g Hängmörad 6 v 485 kr 
Smakintensitet 7/10 Mörhet 6/10 Marmorering 7/10   

"Hög smakintensitet & marmorerad med insprängt fett” 
 

Flapsteak 200g Hängmörad 4v 365 kr 
Smakintensitet 8/10 Mörhet 4/10 Marmorering 5/10   

”Smakrikt kött med grövre fibrer & större tuggmotstånd " 
 

Oxfilé 200g Hängmörad 4v 545 kr 
Smakintensitet 5/10 Mörhet 9/10 Marmorering 4/10   
"Mör & exklusiv, mittenbiten på filén, pepparrullad " 

 

Ingår till köttet: Välj ett set tillbehör 
 

KLASSISKT - Tomatsallad, vår béarnaise, rödvinssky & Stadsvaktens pommes frites 
 

SOMMAR – Provencale potatis med gremolata, örter, vitlökssmör & Gammel knas 
 



  

 
 
 
 

Cheeseburgare på högrev från Bjursunds, cheddarost, ölbräserad lök, aioli & pommes frites 
Enkel 100g 165 kr Dubbel 200g 235 kr 

 
Rôtisserigrillad Karré med bbg-glace 

Bakad tomat, rödvinssky, aioli & friterad potatis 175 kr 
 

Stadsvaktens Fiskgryta med kummelfilé, räkor & blåmusslor 
Vitt vin, chili, grädde, potatis, rotfrukter & örtkrutonger 175 kr 



  

 
Crème Brûlée 110 kr 

 
Vanilj- & brynt smörglass, bubblande choklad, krispigt socker & lagrad PX Sherry 135 kr 

 Går att få utan PX Sherry 85 kr 
 

Vitchoklad pannacotta med vaniljdrömmar, limesorbet & jordgubbar 135 kr 
 

Tartelette med rabarber, vaniljsabayonne, mandelcrumble & rabarbermaräng 135 kr   
 

Kvällens bit ost med hemmagjord marmelad 75 kr 
 

Kvällens sorbet 75 kr 
 

Mörk chokladtryXel 50kr 

KaXe  38kr 
Espresso   38kr/48kr 
Cappuccino  48kr 
Latte  53kr 
Te (Svart/Grönt/Rött) 38kr 

AFTER DINNER COCKTAILS 155 kr 
 

Espresso Martini – Vodka, CoXee liqueur, Espresso 

French CoXee - Cognac, CoXee, Cream 

Irish CoXee - Whisky, CoXee, Cream 

Spanish CoXee – Licor 43, CoXee, Cream 

KaXe Karlsson – Baileys, Cointreau, CoXee, Cream 

White Russian – Vodka, CoXee liqueur, Milk, Cream 



 

 
 
 
 
 
Beer & Cider 
 
Draught Beer (40cl) 
 
Stadsvaktens Ljusa Lager 5,2% 79kr 
Bryggmästarens Bästa Pilsner 5,0%  94kr 
Bron Lager 5,0%   94kr 
Zlatopramen 4,9%   94kr 
Peroni 5,2%      94kr 
Hoegaarden Wit 4,9%   94kr 
Murphy’s Irish Stout 4.0%  94kr 
Bron APA 5,6%   94kr 
Åbros Lilla Källaröl 6,2%   94kr 
Fullers ESB 5,5%   94kr 
Tropical Galaxy NEIPA 6,4%  94kr 
Bron IPA 6,4%   94kr 
 
Lager 
 
Åbro Original 5,2% 33cl   79kr 
Bryggmästarens Mellanöl 4,2% 33cl  69kr 
Asahi SuperDry 5,2% 33cl   89kr 
Bryggmästarens Premium 5,7% 50cl  89kr 
Arton 56 5,2% 33cl   79kr 
Arton 56 5,2% 33cl/burk (Gluten free)  79kr 
König Ludwig Weisse Hell 5,5% 50cl  98kr 
 
Cider 
 
Rekorderlig  
Pear 4,5% 33cl   79kr 
Passionfruit 4,5% 33cl   79kr 
Bluch Rosé 4,5% 33cl   79kr 
 
Boulard Apple Brut4,5%33cl  89kr 
 
 

 
 
  
 
 
Non-Alcoholic Beverages 
 
Lager Beer on draught 
Bryggmästarens Alkoholfria 0,5% 40cl  65kr 
Pale Ale 
To Øl Implosion 0,3% 33cl/can 65kr 
Sour Beer 
To Øl Implosion 0,3% 33cl/can 65kr 
with Rasberries & Elderflower 
 
Cider  
Rekorderlig Strawberry-Lime 0,0% 33cl      65kr 
 
Red- White- Sparkling Non-Alcoholic Wine  
Glass   69kr 
Bottle    325kr  
 
Virgin Cocktail   79kr 
Yuzu / Ginger (Souer and fresh) 
Peach / Mint / Bood Orange (Sweet and foamy) 
 
Soft drinks 
Coca Cola 33cl   42kr 
Coca Cola Zero 33cl   42kr 
Fanta Orange 33cl   42kr 
Sprite 33cl    42kr 
 
San Pellegrino  
Limonata 33cl  42kr 
Aranciata 33cl  42kr 
Aranciata Rossa 33cl  42kr 
Limone & Menta 33cl   42kr 
Aranciata Rossa Zero 33cl  42kr 
 
Red Bull    49kr 
Red Bull Sugarfree  49kr 
 
San Pellegrino Mineralwater 50cl 44kr 
 
Juice 30cl    38kr 
   Orange / Apple / Passionfruit / Pineapple / 
   Cranberry 
 
Billbäcks  
Äppelmust 25cl   69kr 
Kolsyrade Äppelmust m Ingefära 25cl 69kr 


