
  

 
Saltgurka med rökt smetana & blomsterhonung 55 kr 

med 3 cl premiumvodka 140 kr 
 

Nocellara oliver 45 kr 
 

Ostron, Fine de claire 45 kr/st 
 

Rökta Maraconamandlar 75 kr 
 

Banderillas, spanska pickels på spett 3st 60 kr 
 

Grillat surdegsbröd med märgsmör 55 kr 
 

Paleta iberico Belotta 30g 105 kr 
 

Salami Romana Spinata Calabra 30g 75 kr 
 

Fänkål salami Finocchiona 30g 75 kr 
 

Gammel Knas 24 mån, 30g 85 kr 
 

Pimientos de padron smaksatt med rökt pimento 95 kr 
 

-------------------------------------------------------------------------------------- 
 

Gräddstekt Höstsvamp på toast, gruyère & rårörda lingon 185 kr 
 

Laxcarpaccio med friterad enoki, forellrom, krondillscremé & mandelpotatischips 195 kr 
 

Kalixlöjrom med blinier, smetana, rödlök & citron 30g 395 kr 
 

Störkaviar ”Siberian Reserve” Polanco, blinier, smetana, rödlök & citron 10g 495 kr 
 

RåbiZ på nötkött ifrån Bjursunds säteri,  picklad pumpa, pepparrot, X-O ost,  
äggula & rökt majonnäs 235 kr 

 
Utvalda charkuterier med lagrad ost, oliver, aioli, marinerade grönsaker & surdegsbröd 295 kr 

 
Eldad Japansk Wagyu, Kagoshima A5, tryZelsalt & ponzu 50g 345 kr 

  
 
 
 



  

 
CHEFS CHOICE 

 
Lättgrillad tonfisk med kungsmusseron, sesamsky, sojamajonnäs, sparrisbroccoli & potatiskroketter 395 kr  

 
Cheeseburgare på högrev från Bjursunds, cheddarost, ölbrässerad lök, aioli & pommes frites  

Enkel 100g 195 kr    Dubbel 200g 265 kr    Trippel 300g 345 kr 
(går att få vegetarisk & vegansk) 

 
Stadsvaktens Fiskgryta med kummelfilé, räkor & blåmusslor 
Vitt vin, chili, grädde, potatis, rotfrukter & örtkrutonger 235 kr 

 
RåbiZ på nötkött ifrån Bjursunds säteri,  picklad pumpa, pepparrot, X-O ost,  

äggula, rökt majonnäs & Stadsvaktens pommes 375 kr 
 

 

 
Rôtisserigrillad ½ gårdskyckling, bbq-glace, aioli & pommes frites 245 kr 

 
Rôtisserigrillad Karré med bbq-glace, bakad tomat, aioli & friterad potatis 245 kr 

Svamprisotto med pumpa, höstsvamp, parmesan & picklad silverlök 345kr 



 
 
 

STADSVAKTENS KÖTTLISTA 
 

Premiumkött Sverige 
(Allt vårt svenska hängmörade kött är noga utvalt från lokala gårdar och självklart ekologiskt.  

Unika markering står för att köttstocken är speciellt utvald till Stadsvakten) 
 
 
”Utvalda Unika” Entrecôte 300g, Hängmörad 8v  Bjursunds Säteri, Loftahammar 595 kr 
Smakintensitet 9/10 Mörhet 7/10 Marmorering 8/10   
"Speciellt utvald för Stadsvakten. Smakrik & marmorerad med insprängt fett”   
 
Flap steak 200g Hängmörad 4v   Gultevik, Grytjöl  365 kr 
Smakintensitet 8/10 Mörhet 4/10 Marmorering 5/10   
"Framdels detalj så mycket smak med grövre fibrer & större tuggmotstånd”   
 
Oxfilé 200g Hängmörad 5v,   Bjursunds Säteri, Loftahammar 545 kr 
Smakintensitet 5/10 Mörhet 9/10 Marmorering 4/10   
" Mör & fin, den mest exklusiva biten av filén. Pepparrullad för bästa upplevelse”   
 
Porterhouse ca 1000g Hängmörad 6v,  Hestad Lantbruk, Vikbolandet 1150 kr/kg 
Smakintensitet 7/10 Mörhet 6/10 Marmorering 7/10   
"BiU & filé med ryggbenet mellan, glöm ej gnaga på benet, där sitter mest smak” rekommenderas att dela. 
 

 
Internationellt Premiumkött 

(Ibland finns det bra kött även utanför Sverige) 
 

Black Angus Entrecôte 300g, Grass feed, 3+  Uruguay   445 kr 
Smakintensitet 7/10 Mörhet 6/10 Marmorering 6/10   
"Smakrik med insprängt fett”   
 
Black Angus RyggbiH 250g, Grass feed, 3+  Uruguay   395 kr 
Smakintensitet 7/10 Mörhet 5/10 Marmorering 5/10   
"Smakrik detalj med fettkappan kvar vid tillagningen”   
 
Wagyu Flank steak 140g   Creek Farms, USA  695 kr 
Smakintensitet 8/10 Mörhet 8/10 Marmorering 9/10   
"Det som utmärker köttet är dess marmorering, mörhet och söta smak” 
 
Tomahawk ca 1000g    Polen   1100 kr/kg 
Smakintensitet 7/10 Mörhet 5/10 Marmorering 6/10   
" Entrecôte på ben, smörig och intensiv smak" rekommenderas att dela. 
 
 

Mix grill att dela 
 

Flapsteak, RyggbiZ , Fläskkarré (Gäller för minst 2 personer)  555 kr/per person 
 

 
 
 
 
  

Ingår till köttet: Välj ett set tillbehör 
 

KLASSISKT - Tomatsallad, vår béarnaise, rödvinssky & Stadsvaktens pommes frites 
 

HÖST –Potatiskroketter med smörstekt höstsvamp & parmesan 
 



  

 
 
 
 

Cheeseburgare på högrev från Bjursunds, cheddarost, ölbräserad lök, aioli & pommes frites 
Enkel 100g 165 kr Dubbel 200g 235 kr 

 
Rôtisserigrillad Karré med bbg-glace 

Bakad tomat, rödvinssky, aioli & friterad potatis 175 kr 
 

Stadsvaktens Fiskgryta med kummelfilé, räkor & blåmusslor 
Vitt vin, chili, grädde, potatis, rotfrukter & örtkrutonger 175 kr 



  

 
Crème Brûlée 110 kr 

 
Vanilj- & brynt smörglass, bubblande choklad, krispigt socker & lagrad PX Sherry 135 kr 

 Går att få utan PX Sherry 85 kr 
 

Stekt mandelkaka med stekta äpplen smaksatt med calvados, 
 cremé anglaise, äppelkompott & vaniljkaramell 135 kr 

 
Chokladterrine med brynt bananglass, kaZecrumble & pocherade körsbär 135 kr 

 
Kvällens sorbet 75 kr 

 
Mörk chokladtryZel 50kr 

KaZe  38kr 
Espresso   38kr/48kr 
Cappuccino  48kr 
Latte  53kr 
Te (Svart/Grönt/Rött) 38kr 

AFTER DINNER COCKTAILS 155 kr 
 

Espresso Martini – Vodka, CoZee liqueur, Espresso 

French CoZee - Cognac, CoZee, Cream 

Irish CoZee - Whisky, CoZee, Cream 

Spanish CoZee – Licor 43, CoZee, Cream 

KaZe Karlsson – Baileys, Cointreau, CoZee, Cream 

White Russian – Vodka, CoZee liqueur, Milk, Cream 


