
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Meny  
”Peking” 

* 

Utvalda charkuterier med lagrad ost, oliver, aioli & grillat surdegsbröd 

** 

Rotisserigrillad svensk fläskkarré med rödvinsksky, tomat- och löksallad, bearnaise och 
örtrostad potatis. 

*** 

Vaniljpannacotta med variation på blodapelsin, Dulce Leche och kanderade nötter. 

535kr per person. 

 
 

Denna sällskapsmeny förbeställs senast 7 dagar innan. 
 

Minimum 10 personer. 
 

Allergier anmäls vid bokning och vi skapar alternaMva räNer. 
 

Bokas på Stadsvakten eller maila info@stadsvakten.com 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Meny  
”IFK Norrköping” 

* 

Sashimi på lax, picklad ingefära, ponzu, torkad svartkål & pepparrotscrème. 

** 

Helstekt ryggbiff med tomatsallad, rödvinssky, tomat- och löksallad, örtrostad potatis & 
bearnaise. 

*** 

Crème brûlèe . 
 

685kr per person. 
 

 
 

Denna sällskapsmeny förbeställs senast 7 dagar innan. 
 

Minimum 10 personer. 
 

Allergier anmäls vid bokning och vi skapar alternaMva räNer. 
 

Bokas på Stadsvakten eller maila info@stadsvakten.com 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Denna sällskapsmeny förbeställs senast 7 dagar innan. 
 

Minimum 4 personer. 
 

Allergier anmäls vid bokning och vi skapar alternaMva räNer. 
 

Bokas på Stadsvakten eller maila info@stadsvakten.com 
 

”Over the top and far away” 

* 

Stadsvaktens Råbiff ”Pelle Janzon”, löjrom, äggula, pepparrot & smörstekt toast 

** 

Sashimi på lax, picklad ingefära, ponzu, torkad svartkål & pepparrotscrème. 

*** 

Amuse-bouche 

**** 

Kött i världsklass; köksmästarens val av det absolut bästa köttet som går att få ta på för 
stunden, ett urval detaljer som presenteras med kökets tillbehör. Serveras som sharing. 

***** 

Vanilj-& tonkaglass, bubblande choklad, krispigt socker & lagrad sherry 
1290kr per person. 

 


