STADSVAKTEN AVHAMTNINGSMENY

Ring och forbestdll pd 011-4953211

25% RABATT LAMNAS PA TAKE AWAY MENYN, GALLER EJ GRILLPASE.



FORRATTER

Marinerade oliver 45.-
Grillad surdegsbréd med vitlok-& orter samt aioli 55.-

30g Kalixlojrom, smorstekt toast, smetana, rodlok & citron 295.-
Froyalax sashimi med ponzu, forellrom, pepparotscreme & picklad rattika 145.-
Farska smogenrdakor med aioli & grillat surdegsbrod 2 hg 175.-

Rokta smogenrakor med aioli & grillat surdegsbréd 2 hg 135.-

Rabiff pa hangmorad 6stgotsk oxfilé, dijonnaise, riven pepparrot,
rodbetor, varlok, aggula & vasterbottensost 245.-

Stadsvaktens charkuterier med lagrad ost, oliver, aioli & grillat surdegsbrod 225.-

VARMRATTER

Cheeseburgare pa hangmorad hogrev, aioli & Stadsvaktens pommes frites 210.-
Stadsvaktens fiskgryta med torskrygg, rakor & blamusslor, vitlok, gradde & potatis 210.-

Lattgrillad Tonfisk, ramslokscréme, gron sparris, forellrom & friterad farskpotatis 245.-
Ortstekt gnocchi med jordartskockspuré, primérer & sotad 16k VEG 195.-

Stadsvaktens Caesarsallad, roman, caesardressing, bacon, ortkrutonger & 24 man parmesan
Ortgrillad kyckling 185.- | Smégenrakor 215.-

Rabiff pa hangmorad 6stgotsk oxfilé, rodbetor, dijonnaise, riven pepparrot,
varlok, aggula, vasterbottensost & pommes frites 345.-

GRILLAT HANGMORAT KOTT FRAN BJURSUNDS SLAKTERI

Entrecote 300g Hiangmérad 6 v 435.-
Smakintensitet 7/10 Mérhet 6/10 Marmorering 7/10

Clubsteak 400g Hingmorad 4 v 395.-
Smakintensitet 8/10 Morhet 5/10 Marmorering 6/10
"Biff pG ben med fettkappa, smérig & smakrik "

Oxfilé 200g Hingmérad 4 v 455.-
Smakintensitet 5/10 Mérhet 9/10 Marmorering 4/10

Serveras med stadsvaktens pommes frites, tomatsallad & béarnaise



ROTISSERI

% Gardskyckling, Sverige 400g 195.-
BBQ- glaserad Karré, Ostergétland 200g 225.-

Serveras med aioli & stadsvaktens pommes frites

DESSERT

Vaniljsemifreddo, isad jordgubbsconsommé med mynta,
jordgubbar & krossade drommar 115.-

Choklad-& moccaglass, marsalacréeme,
lemoncurd & pecanndtscrumble 115.-

Mork Chokladtryffel 50.-

Ring och forbestall din take away pa 011-4953211

Eller till info@stadsvakten.com



mailto:info@stadsvakten.com

BESTALL GRILLPASE FRAN STADSVAKTEN FOR 275.- PER PERSON

- 200G ENTRECOTE FRAN OSTERGOTLAND - POTATISGRATANG -
TOMATSALLAD - RODVINSSAS - BEARNAISE

Tillvigagangssatt
Potatisgrating - Varm gratéangen pé 120°
- Rekommenderad temperatur &r éver 70° Anvéind gérna en termometer fir att sakerhetsskolla att den &r varm

Riidvinssés - Sjud upp riidvinssasen pa lag virme
Bearnaise- Servera rumstempererad

Tomatsallad - Blanda salladen med vinegretten

Kaitt - Se till att du har f&tt en bra gliid och en hiig virme innan du lagger ditt saltade kitt pé grillen.
Sjalvklart kan du anvéinda en stekpanna istallet fir grill om vadret inte tillater. Viktigt att pannan &r riktigt het!

- Ta med fiirdel bort kittet ndgra grader (se nedan vilken kittgrad ni inskar) innan frén virmen
och I8t det "vila" upp till dnskad innertemperatur.
Fir att sakerhetsstilla dnskad stekgrad anvénd gérna en termometer och fiilj anvisningarna nedan.

37° rare: Helt ré karna, knappt ljummen
47" rare: Halvrd kérna, ljummen
47" medium rare: Halvtillagad kérna
2" medium: Tillagad kirna, kiittet &r rosa frén snittytan till mitten
60° medium well: Tillagad kérna, kittet & endast rosa i mitten
73" well done: Tillagad kérna, kittet &r grétt frén snittyta till mitten

Ring och firbestéll din grillpase p& 0I1-435 32 11

eller mail till info[@stadsvakten.com

TACK FOR ER BESTALLNING!




